Sonke Holtgen

Stationen meines beruflichen Werdeganges
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Seit 1.6.2013:

Restaurant Jorg Miiller, Sylt (1 Stern Guide Michelin, 18 P.
Gault — Millau) Lehre

Restaurant Jorg Miiller (w.o.)
Commis de poissonnier

Restaurant Wullenwever, Liibeck (1 Stern, 17 P.)
Commis de gardemanger in Eigenleitung
Commis d entremétier in Eigenleitung

Restaurant Zum Wiesengrund, Schweiz ( 2 Sterne, 18 P.)
Chef de partie

Hotel Schloss Lerbach, Gourmet-Restaurant Dieter Miiller,
Bergisch Gladbach (3 Sterne, 19 P.)
Demi-Chef de gardemanger, Chef de partie »entremétier«

Restaurant Husarenquartier, Erftstadt (1 Stern, 16 P.)
Kiichenchef

Restaurant Bitzerhof, Kéln (15 P.)
Gastronomischer Leiter und Kiichenchef

Hotel InterContinental, Diisseldorf
Kiichenchef

Hotel InterContinental, Diisseldorf
Executive Chef

Ko6InSKY
Executive Chef



