
C R E M E S U P P E  V O N  T O P I N A M B U R
U N D  T R Ü F F E L

Zutaten:
400 g geschälte Topinambur

1 EL Schalottenwürfel
1 EL Butter

½ Liter Geflügelbrühe
5 cl Weißwein
250 g Sahne

3 cl weißer Portwein
Salz und Pfeffer aus der Mühle

20 g Wintertrüffel

Zubereitung:
Die geschälte Topinambur in feine Würfel schneiden.

Die Schalottenwürfel in heißer Butter anschwitzen. Die Topinambur zugeben
und mit Geflügelbrühe, weißem Portwein, Weißwein und Sahne auffüllen.
Das ganze etwa 15 Minuten köcheln lassen, dann im Mixer fein pürieren.

Durch ein Sieb passieren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.
Zum Schluss mit gehobeltem Trüffel verfeinern.
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