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CREMESUPPE VON TOPINAMBUR
UND TRUFFEL

Zutaten:
400 g geschalte Topinambur
1 EL Schalottenwdrfel
1 EL Butter
Y2 Liter Geflugelbrihe
5 cl WeilRwein
250 g Sahne
3 cl welller Portwein
Salz und Pfeffer aus der Mihle
20 g Wintertruffel

Zubereitung:
Die geschalte Topinambur in feine Wirfel schneiden.

Die Schalottenwdirfel in heilRer Butter anschwitzen. Die Topinambur zugeben
und mit Gefllgelbrihe, weikem Portwein, Weilwein und Sahne aufflllen.
Das ganze etwa 15 Minuten kocheln lassen, dann im Mixer fein purieren,

Durch ein Sieb passieren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.
Zum Schluss mit gehobeltem Triffel verfeinern.
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