
D i e  a u f  d e n  f o l g e n d e n  S e i t e n  p r ä s e n t i e r t e n  A r r a n g e m e n t s  v e r s t e h e n  s i c h  n u r  a l s  A n r e g u n g e n .
S e l b s t v e r s t ä n d l i c h  s t e l l e n  w i r  I h n e n  e i n  g a n z  p e r s ö n l i c h e s  A n g e b o t  n a c h  I h r e n  W ü n s c h e n  z u s a m m e n .

A R R A N G E
M E N T S



Ihre Veranstaltung sol l  e in unvergessl iches Er lebnis sein.

Feiern Sie vor  atemberaubender Kul isse,  mit  dem einzigar t igen Bl ick auf 

den Kölner  Dom, auf  den Rhein und die gesamte Stadt .

Hier  ist  e ine atemberaubende Veranstaltung mit  e iner  ausgesucht 

guten Gastronomie und einer  perfekt  organisier ten Gast l ichkeit 

vorprogrammier t .

Die auf  den folgenden Seiten präsent ier ten Arrangements verstehen sich 

nur a ls  Anregungen.

Selbstverständl ich stel len wir  Ihnen ein ganz persönl iches Angebot

nach Ihren Wünschen zusammen.



Die Preise s ind gült ig  vom 1.1.2019 bis zum 31.12.2019.  Al le  Preise verstehen sich brutto inkl .  Mehrwertsteuer.

Änderungen sind vorbehalten.  Unsere al lgemeinen Geschäftsbedingungen sind Tei l  d ieses Angebots.

Dieses Arrangement bieten wir  abhängig von 

der  Gästezahl  zu folgenden Preisen an:

Getränkepauschale für  7 Stunden inklusive Aper i t i f ,  Weiß-  und Rotwein , 

a lkoholfre ie  Getränke,  Kölsch,  Heißgetränke aus unserer  Favor i tenl iste 

„Classic“ ,  F ly ing Buffet  oder  Buffet  aus unserer  Favor i tenl iste „Classic“ , 

Servicepersonal  für  7 Stunden,  Küchenpersonal  für  3 Stunden,

Raummiete ,  Reinigung und Bereitstel lungskosten, 

Gemischte Bestuhlung mit  Steht ischen,  Barhockern & Loungebereichen,

Menukar ten

A R R A N G E M E N T 
C L A S S I C

149,00 € 

pro Person für  50 bis 70 Personen

142,00 € 

pro Person für  71 bis 90 Personen

130,00 € 

pro Person ab 121 Personen

300,00 EUR Logistikpauschale*
und beinhaltet  fo lgende Ausstattung und Leistungen:

137,00 € 

pro Person für  91 bis 120 Personen

Bitte beachten Sie unsere Zusatzinformation auf Seite 17.

Die *Logist ikpauschale bezieht  s ich auf  a l le  Dienst le istungen,  d ie  wir  gerne für  Sie im 

Vorfeld ,  während der  Veranstaltung und im Nachgang erbr ingen.

Dazu gehören u.a.  d ie  Absprachen und Besicht igungstermine für  Dekorat ion,  Technik , 

Musik ,  Fotograf  und v ie les andere mehr.

Kinder bis  6 Jahre s ind unsere Gäste ,  sofern keine Speisen extra zubereitet  werden.

Für Kinder bis  12 Jahre berechnen wir  e inen Vorzugspreis von 35,00 € je  Kind,  sofern 

keine Speisen extra zubereitet  werden.

Gerne empfehlen wir  Ihnen auch weitere Par tner

zum Beispie l  für  Flor ist ik  und Dekorat ion,  Musik ,  Fotos,  oder  Tor ten.



Die Preise s ind gült ig  vom 1.1.2019 bis zum 31.12.2019.  Al le  Preise verstehen sich brutto inkl .  Mehrwertsteuer.

Änderungen sind vorbehalten.  Unsere al lgemeinen Geschäftsbedingungen sind Tei l  d ieses Angebots.

Hausgeräuchertes Lachsfilet “Pastrami Style“ mit Honig-Senfcreme und Radiccio-Treviso

Putenbrust-Röllchen mit Sesam-Hummus und Granatapfel-Taboulé

Salat von Inca-Tomaten mit Mozzarella und Basilikumöl

Rigatoni-Salat mit Zuckerschoten und Sprossen in Mango-Chili-Marinade

Wildkräutersalat mit zweierlei Dressings und Kernen

Auswahl an ofenfrischen Broten mit Landbutter

Süßkartoffelsuppe mit Kardamom 

Gebratenes Kabel jauf i let  in Riesl ing-Senfsauce

Suprême von der Maispoularde in Thymianjus

Toskanisches Ofengemüse,  Meersalz-Kartoffeln

Orecchiette mit  jungen Blattspinat Pinienkernen und frucht iger Tomatensauce

Erdbeer-Tiramisu

Haselnuss-Marzipan-Törtchen

Melonensalat  mit  Pina Colada-Espuma

Weiße Kaffee-Creme brûlée

B U F F E T
C L A S S I C



Die Preise s ind gült ig  vom 1.1.2019 bis zum 31.12.2019.  Al le  Preise verstehen sich brutto inkl .  Mehrwertsteuer.

Änderungen sind vorbehalten.  Unsere al lgemeinen Geschäftsbedingungen sind Tei l  d ieses Angebots.

Geräucher tes Forel lenf i let  auf  rheinischem Kartoffelsalat

mit  Senf-Kresse und eingelegten Radieschen

Gebackener Blutwurststrudel  an Apfel -Sternanis-Kompott

Salat  von Wi ldkräutern und gelber  Bete mit  Bauernbrot-Croutons

und weißem Balsamico-Dressing

Kartoffel -Kölsch-Suppe

Schaufelbraten vom Rind auf  Spitzkohlgemüse und kle inem Semmelkloß

Kross gebratenes Zanderf i let  in  v io letter  Senfcreme mit  Schnitt lauch-Püree

und gebratenen Steinchampions

Ricotta-Raviol i  mit  geröstetem Blumenkohl  und Parmesancreme

Sauerrahm-Kirsch-Tör tchen mit  Kakaostreusel

Schokoladen-Karamel l -Mousse mit  Vani l lebirne

F L Y I N G
D I N N E R 

„ C L A S S I C “



Die Preise s ind gült ig  vom 1.1.2019 bis zum 31.12.2019.  Al le  Preise verstehen sich brutto inkl .  Mehrwertsteuer.

Änderungen sind vorbehalten.  Unsere al lgemeinen Geschäftsbedingungen sind Tei l  d ieses Angebots.

Bitte wählen Sie max. 2 Aperitifs (1 Sparkling/1 Cocktail), 1-2 Weiß- und 1-2 Rotweine aus.

Änderungen der Weinauswahl und der Jahrgänge sind vorbehalten

SPARKLING & APERITIF 

Prosecco Fr izzante Extra Dry,  Col  Sal iz ,  Treviso

Prosecco Spumante Extra Dry,  Col  Sal iz ,  Treviso

Riesl ing Sekt  Extra Dry,  F laschengärung,  Weingut Dr.  Loosen,  Mosel

HUGO, Holunderblütensirup,  Fr izzante ,  Minze,  L imetten,  E is

SKY Cocktai l ,  Cranberry-Saft ,  Fr izzante ,  Minze,  L imetten,  E is

WEISSWEINE

2018 Blauschiefer  Riesl ing trocken,  Weingut Dr.  Loosen,  Mosel

2018 Grauburgunder trocken,  Weingut Vi l la  Wolf ,  Ernst  Loosen,  Pfalz

2018 Loess in the SKY,  Select ion KölnSKY,  Weingut Dr.  Heger,  Baden

2018 Sauvignon Blanc Pet i t  Bourgeois ,  Henr i  Bourgeois ,  Loire

2018 Pinot  Gr igio Valadige DOC,  Pasqua,  Verona,  Trento

ROTWEINE

2016 Spätburgunder trocken,  Weingut Vi l la  Wolf ,  Pfalz

2016 Secret  de Famil le ,  Côtes du Rhône,  Paul  Jaboulet  Aine,  Rhône

2016 Château de l ’Egl ise ,  Côtes de Bordeaux AC,  Bordeaux

2017 Montepulciano d ’Abruzzo DOC,  Feudi  Saraceni ,  Or tona,  Abruzzen

2017 Temprani l lo ,  Bodegas Pleno,  Navarra

BIER UND SOFTGETRÄNKE

Sion Kölsch vom Fass

Clausthaler  a lkoholfre i ,  Radeberger  Pi ls  aus der  Flasche

Coca-Cola ,  Coca-Cola L ight ,  Fanta,  Spr i te ,  Schweppes Bitter  Lemon,  Tonic

Apfelsaft ,  Orangensaft ,  Bionade

Mineralwasser Apol l inar is  Select ion & Si lence

Kaffee,  Espresso,  Cappuccino,  Mi lchkaffee,  Tee

G E T R Ä N K E
P A U S C H A L E 

C L A S S I C





Die Preise s ind gült ig  vom 1.1.2019 bis zum 31.12.2019.  Al le  Preise verstehen sich brutto inkl .  Mehrwertsteuer.

Änderungen sind vorbehalten.  Unsere al lgemeinen Geschäftsbedingungen sind Tei l  d ieses Angebots.

Dieses Arrangement bieten wir  abhängig von 

der  Gästezahl  zu folgenden Preisen an:

Getränkepauschale für  7 Stunden inklusive Aper i t i f ,  Weiß-  und Rotwein , 

a lkoholfre ie  Getränke,  Kölsch und Heißgetränke aus unserer  Favor i tenl iste 

„SKY“ ,  F ingerfood zum Empfang – 2 Stück pro Person,  Fly ing Buffet  oder 

Buffet  aus unserer  Favor i tenl iste „SKY“ ,  Mitternachtssnack,  Servicepersonal 

für  7 Stunden,  Küchenteam für  3 Stunden,  Raummiete ,  Reinigung und 

Bereitstel lungskosten,  Gemischte Bestuhlung mit  Steht ischen,  Barhockern & 

Loungebereichen,  Menukar ten,  F loorspots

A R R A N G E M E N T 
S K Y

158,00 € 

pro Person für  50 bis 70 Personen

152,00 € 

pro Person für  71 bis 90 Personen

142,00 € 

pro Person ab 121 Personen

147,00 € 

pro Person für  91 bis 120 Personen

300,00 EUR Logistikpauschale*
und beinhaltet  fo lgende Ausstattung und Leistungen:

Bitte beachten Sie unsere Zusatzinformation auf Seite 17.

Die *Logist ikpauschale bezieht  s ich auf  a l le  Dienst le istungen,  d ie  wir  gerne für  Sie im 

Vorfeld ,  während der  Veranstaltung und im Nachgang erbr ingen.

Dazu gehören u.a.  d ie  Absprachen und Besicht igungstermine für  Dekorat ion,  Technik , 

Musik ,  Fotograf  und v ie les andere mehr.

Kinder bis  6 Jahre s ind unsere Gäste ,  sofern keine Speisen extra zubereitet  werden.

Für Kinder bis  12 Jahre berechnen wir  e inen Vorzugspreis von 35,00 € je  Kind,

sofern keine Speisen extra zubereitet  werden.

Gerne empfehlen wir  Ihnen auch weitere Par tner

zum Beispie l  für  Flor ist ik  und Dekorat ion,  Musik ,  Fotos,  oder  Tor ten.



Die Preise s ind gült ig  vom 1.1.2019 bis zum 31.12.2019.  Al le  Preise verstehen sich brutto inkl .  Mehrwertsteuer.

Änderungen sind vorbehalten.  Unsere al lgemeinen Geschäftsbedingungen sind Tei l  d ieses Angebots.

Mar inier te rosa Crevetten mit  Zitronen-Aiol i  und Fr iseé

Sashimi vom Wasabi-Thunf isch auf  Sprossen-Salat  mit  L imetten-Soja-Vinaigrette

Kalbsröl lchen an Sauerampfer-Kar toffe lsalat  und eingelegten Radieschen

Feta-Cube mit  Ume-Sesam auf Rucola-Couscous-Salat  mit  Kirschtomaten-Salsa

Auswahl  an rohen und angemachten Salaten mit  verschiedenen Dressings

Auswahl  an ofenfr ischen Broten

Zuckererbsencreme mit  Zitronenverveine

Tranche vom rosa gebratenen Black Angus Roastbeef

Gebratenes Zanderf i let  in  weißem Tomatenfumet

Rigatoni  in  Mangold-Ricotta-Sauce mit  geschmorter  Papr ika und Parmesan

Rosmarinkar toffe l ,  Basi l ikum-Rissoni ,  buntes Bohnengemüse,  Safranfenchel

New York Cheesecake im Weckglas mit  Kompott  von Blaubeeren

Schokoladenbarren mit  Tonka-Bohnen-Popcorn

Passionsfrucht Panna Cotta mit  Crue de Cacao

Zitronengras-Creme brûlée

B U F F E T
S K Y



Die Preise s ind gült ig  vom 1.1.2019 bis zum 31.12.2019.  Al le  Preise verstehen sich brutto inkl .  Mehrwertsteuer.

Änderungen sind vorbehalten.  Unsere al lgemeinen Geschäftsbedingungen sind Tei l  d ieses Angebots.

Tatar  vom roten Thunf isch im Knusper-Cannel loni

auf  Rucola-Sardel len-Vinaigrette

„Peperonata“  und venezianischer Schinken

Paté von der  Ente mit  geröstetem Bauernbrot

Bruschetta mit  Tomaten und Ol iven

Vite l lo  Tonnato mit  Kapernblüten

Ratatoui l le-Süppchen

Spieß von Jakobsmuschel  und Chorizo auf  Fenchel -Tomaten-Kompott

Suprême von Maispoularde mit  Pancetta und Frühl ingslauch

auf Pappardel le  und Balsamicojus

Spinat-Tor tel l in i  in  Gorgonzolasauce

Panna Cotta mit  Waldbeeren und Prosecco-Schaum

Cantuccini -Schokoladen-Mousse

Cappuccino-Crème im Glas

F L Y I N G
B U F F E T  „ S K Y “



Die Preise s ind gült ig  vom 1.1.2019 bis zum 31.12.2019.  Al le  Preise verstehen sich brutto inkl .  Mehrwertsteuer.

Änderungen sind vorbehalten.  Unsere al lgemeinen Geschäftsbedingungen sind Tei l  d ieses Angebots.

Bitte wählen Sie max. 2 Aperitifs (1 Sparkling/1 Cocktail), 1-2 Weiß- und 1-2 Rotweine aus.

Änderungen der Weinauswahl und der Jahrgänge sind vorbehalten

SPARKLING & APERITIF 
Prosecco Spumante Extra Dry,  Col  Sal iz ,  Treviso

Dr.  Loosen Riesl ing Sekt  Extra Dry,  F laschengärung,  Mosel
Crémant de Loire Brut ,  Louis Depas,  Loire

Crémant de Loire Rosé Brut ,  Louis Depas,  Loire
HUGO, Holunderblütensirup,  Fr izzante ,  Minze,  L imetten,  E is

SKY Cocktai l ,  Cranberry-Saft ,  Fr izzante ,  Minze,  L imetten,  E is

WEISSWEINE
2018 Weißburgunder trocken,  Weingut Meyer-Näkel ,  Ahr

2018 Blauschiefer  Riesl ing trocken,  Weingut Dr.  Loosen,  Mosel
2018 Grauburgunder trocken,  Weingut Vi l la  Wolf ,  Ernst  Loosen,  Pfalz

2018 Weißburgunder trocken,  Weingut Klumpp,  Baden
2018 Sauvignon Blanc Pet i t  Bourgeois ,  Henr i  Bourgeois ,  Loire

2018 Pinot  Gr igio Valadige DOC,  Pasqua,  Verona,  Trento
2017 Lugana DOC,  Maragona,  Pozzolenga,  Lombardei

ROTWEINE
2016 Us de la  meng trocken,  Weingut Meyer-Näkel ,  Ahr

2015 Spätburgunder “Cuvée La Redoute”  t rocken,  Weingut Meyer-Näkel ,  Ahr
2014 Spätburgunder trocken,  Weingut Dr.  Heger,  Baden

2015 Cabernet  Franc Pet i t  Bourgeois ,  Henr i  Bourgeois ,  Loire
2015 Château de L’Egl ise ,  Côtes de Bordeaux AC,  Bordeaux

2015 Barbera d ’Ast i  DOC „L’Avvocato“ ,  Coppo,  Piemont
2013 Contessa Camil la  Barr ique,  Montepulciano d ’Abruzzo DOC,  Di  Camil lo ,  Abruzzen

2015 Fabelhaft  Tinto ,  Dirk  van der  Niepoort ,  Douro Por tugal

BIER UND SOFTGETRÄNKE
Sion Kölsch vom Fass

Clausthaler  a lkoholfre i ,  Radeberger  Pi ls  aus der  Flasche
Coca-Cola ,  Coca-Cola L ight ,  Fanta,  Spr i te ,  Schweppes Bitter  Lemon,  Tonic

Apfelsaft ,  Orangensaft ,  Bionade
Mineralwasser Apol l inar is  Select ion & Si lence

Kaffee,  Espresso,  Cappuccino,  Mi lchkaffee,  Tee

G E T R Ä N K E
P A U S C H A L E 

S K Y





Die Preise s ind gült ig  vom 1.1.2019 bis zum 31.12.2019.  Al le  Preise verstehen sich brutto inkl .  Mehrwertsteuer.

Änderungen sind vorbehalten.  Unsere al lgemeinen Geschäftsbedingungen sind Tei l  d ieses Angebots.

Getränkepauschale für  7 Stunden inklusive Champagner zum Aper i t i f ,

Weiß-  und Rotwein ,  a lkoholfre ie  Getränke,  Kölsch und Heißgetränke aus 

unserer  Favor i tenl iste „Heaven“ ,  F ingerfood zum Empfang – 4 Stück pro 

Person,  Fly ing Buffet  oder  Buffet  aus unserer  Favor i tenl iste „Heaven“ , 

Mitternachtssnack,  Servicepersonal  für  7 Stunden,  Küchenteam

für 4 Stunden,   Raummiete ,  Reinigung und Bereitstel lungskosten,

Gemischte Bestuhlung mit  Steht ischen,  Barhockern & Loungebereichen,

Menukar ten,  F loorspots

A R R A N G E M E N T 
H E A V E N

Dieses Arrangement bieten wir  abhängig von 

der  Gästezahl  zu folgenden Preisen an:

182,00 € 

pro Person für  50 bis 70 Personen

174,00 € 

pro Person für  71 bis 90 Personen

158,00 € 

pro Person ab 121 Personen

169,00 € 

pro Person für  91 bis 120 Personen

300,00 EUR Logistikpauschale*
und beinhaltet  fo lgende Ausstattung und Leistungen:

Bitte beachten Sie unsere Zusatzinformation auf Seite 17.

Die *Logist ikpauschale bezieht  s ich auf  a l le  Dienst le istungen,  d ie  wir  gerne für  Sie im 

Vorfeld ,  während der  Veranstaltung und im Nachgang erbr ingen.

Dazu gehören u.a.  d ie  Absprachen und Besicht igungstermine für  Dekorat ion,  Technik , 

Musik ,  Fotograf  und v ie les andere mehr.

Kinder bis  6 Jahre s ind unsere Gäste ,  sofern keine Speisen extra zubereitet  werden.

Für Kinder bis  12 Jahre berechnen wir  e inen Vorzugspreis von 35,00 € je  Kind,

sofern keine Speisen extra zubereitet  werden.

Gerne empfehlen wir  Ihnen auch weitere Par tner

zum Beispie l  für  Flor ist ik  und Dekorat ion,  Musik ,  Fotos,  oder  Tor ten.



Die Preise s ind gült ig  vom 1.1.2019 bis zum 31.12.2019.  Al le  Preise verstehen sich brutto inkl .  Mehrwertsteuer.

Änderungen sind vorbehalten.  Unsere al lgemeinen Geschäftsbedingungen sind Tei l  d ieses Angebots.

Carpaccio vom Rind mit  angebratenem Tatar  von der  Riesengarnele

an Limonen-Ingwer-Vinaigrette ,  Wan Tan-Knusper und Por tulak

Marinier te Fj iordforel le  mit  gehobeltem Fenchelsalat

an Forel len-Kaviar  mit  Sauer teigbrot-Kräcker  und Fenchelsprossen-Creme

Trüffel  vom Eife ler  Ziegenfr ischkäse an Wi ldkräuter-Blütensalat

Röl lchen von Parma-Schinken mit  Per len von der  Charentais-Melone

Auswahl  an rohen und angemachten Salaten mit  verschiedenen Dressings

Getrüffel te Kar toffe l -Ar t ischockensuppe

Auswahl  an ofenfr ischen Broten

Tranche vom rosa gebratenen Black Angus Fi let

Gebratenes Wolfsbarschf i let 

Trüffel -Fusi l l i  mit  gebratenen Ar t ischocken Herzen und gehobeltem Parmigiano

Grat inier te Süßkar toffe ln ,  grünes Spargelr isotto ,  geröstete Waldpi lze

und geschmorte Spitzpapr ika

Schokoladen-Moel leux mit  Haselnuss-Krokant-Creme

Trif le  von weißer  Schokolade und Himbeere

Creme brûlée von der  Passionsfrucht

Kirsch-Clafout is  mit  Nougatcreme

B U F F E T
H E A V E N



Die Preise s ind gült ig  vom 1.1.2019 bis zum 31.12.2019.  Al le  Preise verstehen sich brutto inkl .  Mehrwertsteuer.

Änderungen sind vorbehalten.  Unsere al lgemeinen Geschäftsbedingungen sind Tei l  d ieses Angebots.

Tatar  vom Weider ind mit  sardischen Ol iven und v ioletten Kar toffe lchips

Gef lämmte Garnele mit  Avocado-Vinaigrette und Kirschtomaten Salsa

Jacobsmuschel -Ceviche mit  gehobeltem Fenchel

an Pimpernel le  und Rocula-Ricotta-Crème

Quinoa-Salat  mit  marinier tem Frühl ingslauch,  grünem Spargel

und gerösteten Nüssen

Brunnenkresse-Tor t i l l ia  mit  krossem Serrano und Pael la  Texturen

Suprême vom Wolfsbarschf i let  mit  g lasier ten Vongole-Muscheln

auf Brunnenkresse Grémant-Risotto

Tranche vom Münster länder Kalbsf i let  „au Four“

mit  wi ldem Brokkol i  und Grenai l le  Kar toffe ln

Zitronengras-Risotto mit  gebratenen Shi i take Pi lzen

Kirschtor te im Weckglas mit  Tonkabohne und weißer  Schokoladencreme

Nougat-Crêpes Roulade an Meringue Crunch

Weiße Kaffee-Crème Brûlée

Ananas-Melonen Salat  mit  Pina Colada Espuma

F L Y I N G
B U F F E T  „ H E A V E N “



Die Preise s ind gült ig  vom 1.1.2019 bis zum 31.12.2019.  Al le  Preise verstehen sich brutto inkl .  Mehrwertsteuer.

Änderungen sind vorbehalten.  Unsere al lgemeinen Geschäftsbedingungen sind Tei l  d ieses Angebots.

Bitte wählen Sie max. 2 Aperitifs (1 Sparkling/1 Cocktail), 1-2 Weiß- und 1-2 Rotweine aus.

Änderungen der Weinauswahl und der Jahrgänge sind vorbehalten

SPARKLING & APERITIF 
Prosecco Spumante Extra Dry,  Col  Sal iz ,  Treviso

Crémant de Loire Brut ,  Louis Depas 
Crémant de Loire Rosé Brut ,  Louis Depas 

Champagne Gosset Brut  Reserve
HUGO, Holunderblütensirup,  Fr izzante ,  Minze,  L imetten,  E is

SKY Cocktai l ,  Cranberry-Saft ,  Fr izzante ,  Minze,  L imetten,  E is

WEISSWEINE
2018 Weißburgunder trocken,  Weingut Meyer-Näkel ,  Ahr

2017 Dorsheim Riesl ing trocken,  Weingut Joh.  Bapt.  Schäfer,  Nahe
2018 Blauschiefer  Riesl ing trocken,  Weingut Dr.  Loosen,  Mosel

2017 Riesl ing trocken,  Weingut Rober t  Wei l ,  Rheingau
2018 Grauburgunder trocken,  Weingut Vi l la  Wolf ,  Pfalz
20168 Weißburgunder trocken,  Weingut Klumpp,  Baden

2017 Sancerre Les Bonnes Bouches,  Domaine Henri  Bourgeois ,  Loire
2017 Lugana DOC,  Maragona,  Pozzolenga,  Lombardei

ROTWEINE
2017 Us de la  meng trocken,  Weingut Meyer-Näkel ,  Ahr

2015 Spätburgunder “Cuvée La Redoute”  t rocken,  Weingut Meyer-Näkel ,  Ahr
2016 Secret  de Famil le ,  Côtes du Rhône,  Paul  Jaboulet  Aine,  Rhône

2015 Pic St .  Loup Grand Terroir,  Gerard Ber trand,  Languedoc
2016 Chateau de la  Tr in i te  St .  Emilon

2015 Chiant i  Classico,  Badia a Colt ibuono,  Toskana
2015 Contessa Camil la  Barr ique,  Montepulciano d ’Abruzzo DOC,  Di  Camil lo ,  Abruzzen

2016 Anima Negra AN/2,  Bodegas Anima Negra,  Mal lorca

BIER UND SOFTGETRÄNKE
Sion Kölsch vom Fass

Clausthaler  a lkoholfre i ,  Radeberger  Pi ls  aus der  Flasche
Coca-Cola ,  Coca-Cola L ight ,  Fanta,  Spr i te ,  Schweppes Bitter  Lemon,  Tonic

Apfelsaft ,  Orangensaft ,  Bionade
Mineralwasser Apol l inar is  Select ion & Si lence

Kaffee,  Espresso,  Cappuccino,  Mi lchkaffee,  Tee

G E T R Ä N K E
P A U S C H A L E 

H E A V E N



Die Preise s ind gült ig  vom 1.1.2019 bis zum 31.12.2019.  Al le  Preise verstehen sich brutto inkl .  Mehrwertsteuer.

Änderungen sind vorbehalten.  Unsere al lgemeinen Geschäftsbedingungen sind Tei l  d ieses Angebots.

A l le  unsere Arrangements s ind hinsicht l ich Personal  und der,

im Arrangement enthaltenen Getränkepauschale ,

für  d ie  Dauer von 7 Stunden ausgelegt .

Sol l te  Ihre Feier  darüber hinaus dauern,  berechnen wir  das erforder l iche

Serviceteam mit  28,00 € pro Servicemitarbeiter  und Stunde bis zum Ende

Ihrer  Veranstaltung,  dazu zählt  auch die Nachbereitung.

Für den weiteren Getränkeverzehr bieten wir  fo lgende Opt ionen an:

Abrechnung nach Verbrauch

oder

Ver längerung der  Getränkepauschale für  8 ,95 € pro Stunde und Gast .

Die stündl iche Ver längerung der  Getränkepauschale er folgt  auf  Basis der

Gästeanzahl  nach Ablauf  des Arrangements.

Ausgenommen hiervon sind Cocktai ls  oder  Longdrinks.
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